GESELLMANN ¢

Faszinierende Weine.

Trockenbeerenauslese
Sorte: Samling 88 (Scheurebe)
Jahrgang: 2017

Vinifizierung und Ausbau:  Die Trauben wurden am 22. Dezember per Hand gelesen. Die Gérung
erfolgte in kleinen Eichenfdssern fiir 9 Monate. Der SiifSwein reifte fiir

4 Jahre im kleinen Eichenfass.

Flaschenfiillung: Juli 2024
Analytische Werte: Alkohol: 11 % vol. Restzucker: 228,3 g/l Saure: 9 g/l
Charakteristik: Kraftiges Bernstein mit orangen Reflexen. In der Nase présentiert sich

der Wein mit intensiver Litschi und Maracuja Frucht, deutlicher
Honignote und zarten Anklingen von kandierten Marillen und
Orangenzesten. Am Gaumen intensive Tropenfriichte, karamelligen

Touch und einer angenehmen Séure. Sehr langanhaltend im Abgang.

Trinkreife: 2024- 222
Trinkempfehlung: ca.12°C
Speisenempfehlung: Stifspeisen, Kédse, Pasteten
Verfiigbare Fiillmenge: 0,3751

Viel Freude mit diesem Wein wiinschen Albert und Silvia Gesellmann



