GESELLMANN

Faszinierende Weine.

Trockenbeerenauslese

Sorte: Samling 88 (Scheurebe)
Jahrgang: 2002

Alter der Rebstocke: 45 Jahre

Vinifizierung und Ausbau: ~ Die Trauben wurden am 16. Februar per Hand gelesen. Die Garung
erfolgte in kleinen Eichenfassern fiir 3 Monate. Der Siifiwein reifte fiir

24 Monate im kleinen Eichenfass.

Flaschenfiillung: Janner 2004
Analytische Werte: Alkohol: 12,5 % vol. ~ Restzucker: 176,6 g/l Saure: 8,6 g/l
Charakteristik: Kriftiges Strohgelb. In der Nase Honig mit exotischen Friichten

(Passionsfrucht). Feine Wiirze am Gaumen. Delikate Saurestruktur.

Langanhaltend im Abgang.

Trinkreife: 2004 bis 2222
Trinkempfehlung: ca.12°C
Speisenempfehlung: Siif3speisen, Kdse, Pasteten
Verfiigbare Fiillmenge: 0,3751

Viel Freude mit diesem Wein wiinschen Albert und Silvia Gesellmann



