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Faszinierende Weine.
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AT-BIO-402
Osterreich-Landwirtschaft

Pinot Noir Ried Siglos

Sorte: Pinot Noir

Jahrgang: 2018

Alter der Rebstocke: 31 - 54 Jahre

Vinifizierung und Ausbau: Die Trauben wurden am 29. August von Hand geerntet. Die tra-
ditionelle Maischegdrung erfolgte im Stahltank, mit 2 - 4 mal téglichen untertauchen des
Maischehutes. Der biologische Saureabbau vollzog sich in Eichenfassern. Der Wein reifte zu-
erst 16 Monate in 500 Liter Fassern, danach lagerte er bis zur Abfiillung im grofien Holzfass.
Flaschenfiillung: Februar 2021

Analytische Werte: Alkohol: 13,5 % vol. Restzucker: 1,0 g/l Saure: 5,7 g/l

Charakteristik: Dunkles Rubingranat mit violetten Reflexen. In der Nase prasentiert sich der
Wein mit frischen Herzkirschen, zarter Krauterwiirze unterlegt mit dunklem Waldbeeren-
konfit. Am Gaumen rote Kirschen, mit prasenten Tanninen, frisch strukturiert und einem
mineralischen Nachhall. Ein vielseitiger Speisenbegleiter.

Trinkreife: 2021 - 2031, bei optimaler Lagerung.

Trinkempfehlung: 16 - 18 °C

Speisenempfehlung: Wildgefliigel, helles Fleisch

Verfiigbare Fiillmenge: 0,75 1

Viel Freude mit diesem Wein wiinschen

Albert und Silvia Gesellmann



