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Bast statt Bus. Ab 1. Juli gelten neue Fahrpldne fiir
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Wer schraubt, trinkt auch fein
Weinkonsum. Neue Studie der Hochschule Burgenland zeigt: Der frither oft verpdnte Schraubverschluss etabliert
sich auch in der gehobenen Gastronomie. Emotionen waren der entscheidende Faktor bei der Bewertung.
20 Jahre
: Cuvée G:
Die Art der é Gesellmann
Prd ion
beiﬁsg?ftr?:n ist llld zu Fest
entscheidender Deutschkreutz.  Was

Von Michael Pekovics '~
Was frither als Zeichen man-

gelnder Qualitiit galt, ist heu-
te salonfdhig: Der Schratub-
verschluss bei Weinflaschen
hat 'seinen Platz auch im ge-
hobenen Restaurant - gefun-
den - sofern das Serviceritual
stimmt, Das zeigt eine aktuel-
le Studie des Masterstudien-
gangs Internationales Wein-
marketing an der Hochschule
Burgenland.
- 220  Weintrinkerinnen
und -trinker aus Deutschland,
Osterreich und der Schweiz
wurden? im Rahmen einer
Masterarbeit von Mareike
Haag befragt. Das zentrale Er-
gebnis: Der  Schraubver-
schluss wurde keineswegs als

Er[esen AUTOREN AUS DER OSTREGION

als der Ver-
schlusstyp.

B
Schra
den teils besser ab als Kork.

=

ubverschliisse schnei-

minderwertig - wahrgenom-
‘men - im Gegenteil. Beson-
ders bei Gisten mit geringe-
rer Weinerfahrung (,low in-
volvement”)  wurde der
Schraubverschluss sogar bes-
ser bewertet als der klassische
Korken. Selbst unter ~den
weinaffinen Teilnehmern
zeigte sich keine klare Priife-
renz.
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Emotionen gewinnen

Die Studie fand im Kontext
realititsnaher Restaurantsi-
tuationen statt. Der Fokus lag
dabei auf der emotionalen
Wirkung des Weinéffnens am
Tisch. ' ,Unsere = Forschung
zeigt, dass im gehobenen
Gastronomiebereich die Art
des Verschlusses zunehmend

an emotionalem Gewicht ver-

“liert — solange die Prasenta-
tion rund um das Offnen
stimmt", berichtet Bettina Ko-
nig von der Hochschule Bur-
genland. Entscheidend sei
nicht das Werkzeug, sondern
das Ritual.

Spannend ist auch der Be-
fund, dass die Weinfarbe —
Weil? oder Rot — in der Wahr-
nehmung der Befragten
kaum eine Rolle spielte. Zwar
sind Rotweine noch haufiger
mit Kork verschlossen, doch
selbst hier erwarten sich Kon-
sumentinnen und Konsumen-
ten nicht zwingend einen Na-
turkorken. Vielmehr sei das
‘Zusammenspiel aus Optk,
Sprache und Gestik bei der
Préisentation fiir das Genuss-

Von der
Handy-Notiz
Zum
Heimat-Krimi

Eggenburg. Die Affinitit zu
Wortern begleitet Pia Wala
bereits ihr ganzes Leben. Die
32-Jahrige studierte Verglei-
chende Literaturwissen-
schaften in Wien und arbei-
tete jahrelang als Texterin,
bevor sie in die Verlags- und
Medienbranche wechselte.
Dass Wala nun auch Hei-
matkrimis verfasst, habe sich
.50 ergeben”, Mit ihrer Toch-
ter im Arm schlenderte die
gebiirtige Wienerin stunden-
lang durch ihre Wahl-Hei-
mat Eveenbure (NO, Bezirk

Horn). Schritt fiir Schritt
formte sich der Gedanke, dass
die ,charmante Bilderbuch-
stadt, in deren Nihe Wala
seit etwa vier Jahren lebt, der
ideale Schauplatz fiir einen
spannenden Krimi sein konn-
te. Der Entstehungsprozess
ihres ersten Werks sei laut der
Zweifachmama ,nicht beson-
ders romantisch” gewesen:
Den GrofBteil des Roh-Manu-
skripts fiir ihr Debiit ,Kalte
Spuren® tippte die Autorin
mit einer Hand ins Handy, ihr
schlummerndes Kind auf dem
ScholB,

_ Bei der Arbeit an ihren
Biichern legt Wala viel Wert
auf die Entwicklung lebendi-
ger, greifbarer Figuren, so
auch bei ihrer Protagonistin
Anna. Dass eine junge Frau
zur Leiterin der Ermittlun-
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Pia Wala verdffentlichte
2024 ihren Debiit-Krimi.

Pia Wala:
LSchiner
Schein®
Verlag
Federfrei -
244 Seiten
14,90 Euro

KURIER-Wertung:
e dodoss

3 genwird, ist laut der Autorin

kein Zufall: ,Frauen sind lei-
der immer noch unterrepra-
sentiert.“ Fiir die Eggenburg-
erin sei es darum wichtig,
Frauen vor den Vorhang zu
holen.

Etwa ein Jahr nach Er-
scheinen des ersten Eggen-
burg-Krimis  veréffentlichte
die Schriftstellerin nun den
zweiten Fall rund um Biicke-
rin Anna Wagner. In ,Sché-
ner Schein® endet ein lau-

1 schiger Abend im Freiluftki-

no fiir zwei Ménner todlich.
Die Hobby-Ermittlerin schal-
tet sich ein, um in dem Netz
aus Liigen und Intrigen die
Wabhrheit {iber das Vorgehen
in Eggenburg ans Licht zu
bringen. Wagners nichste
Fiille sind bereits fiir 2026
geplant, Kristina Leitner

erlebnis entscheidend. Die Er-
gebnisse’ der ‘Masterarbeit
untermauern den = praxis-
orientierten Zugang des Stu-
diengangs an der Hochschule
Burgenland.

Wissenschaft & Praxis

,Dass Masterarbeiten wie je-
ne von Mareike Haag aktuelle
Fragestellungen des Wein-
marketings aufgreifen und
Ergebnisse bei internationa-
len Konferenzen prisentiert
werden, zeigt den hohen An-
spruch an Wissenschaftlich-
keit und Praxisbezug®, betont
Studiengangsleiter ~ Marcus
Wieschhoff.

Weitere Infos zu Studium
und Anmeldung unter hoch-
schule-burgenland.at
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2005 begann, wurde un-
lingst mit einem Fest
der Sinne gefeiert: 20
Jahrgiinge der Cuvée G,
des Flaggschiffs vom
Weingut  Gesellmann,
standen im Mittelpunkt
eines exklusiven Jubild-
ums in Deutschkreutz.
Albert und Silvia Gesell-
mann luden mit ihren
Kindern Francesca und
Konstantin rund 200
Giste zu einer genuss-
vollen Riickschau auf
zwei Jahrzehnte Wein-
und Familiengeschichte.

20 Jahrgénge im Glas

Zentrales' Element war
eine Vertikalverkostung

«aller 20 G-Jahrgénge im

Barriquekeller,  Unter
Anleitung von Wein-
akademiker Gerhard EI-
ze komnten die Besu-
cher die Entwicklung
der Cuvée — eine Kom-
position aus Blaufrin-
kisch und St. Laurent —
von kraftvollen Jahr-
gingen bis hin zu fei-
nen, kithlen Interpreta-
tionen erleben. Zu je-
dem Wein lagen detail-
lierte Datenblétter be-
reit. Auch kulinarisch
wurde grof aufgefah-
ren: Spitzenkdche wie
Andreas Dollerer, Wer-
ner Pichlmaier und Uwe
Machreich interpretier-
ten die Weine mit klassi-
scher und alpiner Kiiche.

Francesca und Konstantin Gesellmann (li.) leben die Tradition.




